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1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23289.000146/2025-38

2. Descricao da necessidade

A Coordenacio de Alimentacio e Nutricdo — CAN do Instituto Federal de Sergipe, CAMPUS SAO CRISTOVAO
oferece quatro refei¢des didrias, ou seja, desjejum, almocgo, jantar perfazendo um total de aproximadamente 700
refeicOes didrias para os alunos dos regimes de residéncia e externos oriundos dos convénios com diversas prefeituras e
ainda, servidores, uma refeicdo didria (almogo) sendo em média 550 refei¢cOes mensais destes. Com o intuito de
assegurar uma boa alimentacdo para os comensais é importante que o cardapio tenha uma grande variedade de
alimentos implicando em garantia de nutrientes essenciais para o bom desenvolvimento dos alunos e comensais.

Os alunos do Instituto participam de aulas praticas no Setor de AGROINDUSTRIA. Sabe-se, atualmente, que a
Agroindustria é uma das melhores alternativas de geracdo de renda. Neste sentido, torna-se necessario a aquisicao de
matérias-primas com a finalidade de executar aulas praticas no Laboratério de Processamento de Massas Alimenticias,
Processamento de Alimentos de Origem Animal (Carnes e Leites) bem como nos Laboratérios de Microbiologia,
Andlises Fisico-Quimicas e Andlises Sensoriais do Curso Técnico em Agroinddstria que exige em suas formulagdes
condimentos/temperos especificos para a elaboracdo de produtos carneos, a exemplo, lingiiicas toscana e calabresa,
marinados, salsicha, presunto, defumados e outros, e vegetais (frutas, hortalicas). Convém salientar que durante o
desenvolvimento destas praticas pedagégicas é fundamental oferecer condicoes favoraveis ao educando, compativeis
com as exigéncias do mundo do trabalho, através de ciéncia e tecnologia, com a certeza de contribuir efetivamente para
sua qualidade técnica profissional.

Com base neste propo6sito, reafirmamos o fundamental papel educativo que este Instituto exerce em sua prestacao de
servicos ao educando e sua intermediacdo e compromisso assumindo com a comunidade civil, industrial e rural neste
Estado, além de cumprir as legislagdes vigentes e pertinentes.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
NUTRICIONISTA SHARLENE SANTANA DIAS

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

As empresas que participardo da licitacdo deverdo ser legalmente estabelecidas no pais, que explorem ramo de atividade
compativel com o objeto desta Licitacdo e que atendam as condic¢des exigidas no Edital e anexos.

Solucdes de mercado: Os itens pretendidos por se tratarem de produtos de uso comum, estdo disponiveis no comércio, podendo
ser fornecidos por diversas empresas nacionais.
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5. Levantamento de Mercado

5.1 A presente aquisicdo de Produtos Cérneos visa atender as necessidades do Campus Séo
Cristévdo, pois 0 mesmo apresenta regime de internato e oferece trés refeicdes dia (desjejum,
almoco e jantar), bem como, as aulas praticas do Curso de Agroindustria.

Em consulta ao mercado, foi verificado que o fornecimento dos itens mencionados é realizado pela
unidade de medida quilograma. Em licitaces anteriores todos esses produtos foram obtidos dessa
maneira. Vale ressaltar que a compra é feita em atacado, no que oferece produtos em grandes
guantidades, sendo suficiente para abastecer todo o més.

Toda a demanda de géneros alimenticios sdo baseadas nas particularidades e necessidades de
cada setor, atentando-se a relagéo custo/beneficio.

6. Descricao da solucao como um todo

Como o Campus Sdo Cristévao ja possui profissionais habilitados para realizar a preparacao de refeicoes, a
solucdo que agrega maior eficacia e economicidade é a aquisi¢do dos produtos carneos.

Apbs este estudo preliminar, sera elaborado e anexado o Mapa de Riscos da aquisicdo, de maneira a ponderar e
mitigar os riscos implicitos no objeto pleiteado nas fases de planejamento e gestdo do contrato (Neste caso o
contrato poderd ser substituido pela Nota de Empenho), Termo de Referéncia e Edital com seus respectivos
anexos, facilitando a visualizacdo por parte dos licitantes interessados das obrigacdes implicitas na
participacao do certame.

Para o fornecimento dos produtos solicitados, a empresa devera:
Aguardar a solicitacdo do pedido feito pelo requisitante do Instituto por meio de e-mail;
Entregar os produtos rigorosamente em conformidade com todas as condigdes e prazos estipulados;

Acompanhar a sugestdo do cronograma de entrega (em anexo), visto que, ndo devera ser entregue
nenhum produto carneo para o Instituto sem solicitag@o prévia do setor requisitante;

Responder por quaisquer danos causados diretamente ou indiretamente ao Campus ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo, na entrega dos produtos, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade, mesmo que n&o haja fiscalizacdo ou o acompanhamento da fiscalizacdo do
Instituto;

Arcar com todas as despesas decorrentes da entrega dos produtos;

Comunicar qualquer anormalidade de carater urgente e prestar os esclarecimentos julgados
necessarios.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Os quantitativos sdo estimados baseados no nimero de refei¢des, tipo de produto carneo, tipo de
cardapio diario sugerido, per capta das preparacdes e aulas praticas realizadas no Curso de
Agroindustria.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 535.490,00

O valor estimado da contratagdo sera de R$ 535.490,00 (quinhentos e trinta e cinco mil quatrocentos e noventa
reais).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

No Campus ndo ha espaco fisico nem camaras frigorificas suficientes para armazenar todo o
produto, por esse motivo, é viavel o parcelamento.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha contratacdes correlatas e/ou interdependentes com o objeto da contratacdo em referéncia.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A aquisicao do objeto esta alinhada ao Plano Anual de Contratacdes 2025.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo pretendida tem o propdsito que o Instituto continue fornecendo servicos de
alimentacdo para os alunos e que 0s mesmos possam participar das aulas praticas para
melhor aprendizado. A ndo aquisicdo desse objeto ocasionaria sérios problemas visto que o
Campus Sé&o Cristévao, em especifico, apresenta regime de internato, onde alunos de vérias
localidades permanecem e fazem suas refei¢ces neste Campus durante toda a semana.

Além disso a opc¢éo pela aquisicdo dos produtos carneos visa economia, pois, a0 compararmos
com a contratacdo de empresa terceirizada para o fornecimento de refeicbes, o custo seria muito
elevado.

13. Providencias a serem Adotadas

O ambiente j& esta adequado ao recebimento e utilizacdo do objeto devido ao uso continuo. O
almoxarifado apresenta uma camara frigorifica com espaco suficiente para armazenar os produtos
a medida que séo solicitados, ou seja, parceladamente.

14. Possiveis Impactos Ambientais

N&o sdo verificados impactos ambientais na presente contratacao.
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15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

E viavel essa contratacio com base nos Estudos Preliminares.

Declaramos ainda a essencialidade o interesse ptblico da contratacdo para fins do previsto no art.3° do Decreto n°8.540 de 9 de
outubro de 2015.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

SHARLENE SANTANA DIAS

Nutricionista

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/02/2025 as 09:12:16.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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